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Verda
Mezcla de lechugas, pepino, zanahoria, 
pimiento verde y rojo, tomate, espárrago 
verde y atún

Burrata
Burrata de búfala, tomate de Montserrat, 
albahaca y aceite de oliva

Cabra
Mezcla de lechugas, queso de cabra, pepino, 
zanahoria, tomate, pimiento verde y rojo con 
vinagreta casera de frutos secos

Noruega
Mezcla de lechugas, salmón ahumado, 
aguacate, tomate, pepino, zanahoria, 
pimiento verde y rojo con vinagreta casera
de caviar

Firal
Mezcla de lechugas, pechuga de pollo, queso 
parmesano, pepino, tomate, zanahoria, 
pimiento verde y rojo con picatostes

Aviso para las personas con 
alergias o intolerancias
Consulte a nuestro personal. Este 
establecimiento tiene a disposición 
de los clientes información de los 
platos que ofrece.

Butifarra de perol . . . . . . 10,90

Butifarra . . . . . . . . . . . . . 10,90

¡Muy recomendado!

¡100% casero!

Ideal para compartir

Apto para vegetarianos

Consultar al camarer@

ENSALADAS

¡También para compartir!

TOSTADAS CLÁSIC AS

#salads

Todas nuestras tostadas y tapas llevan gluten

Pan de payés
untado con

tomate
natural y

aceite de oliva

10,70

10,95

9,35

10,95

10,95

¡Síguenos
@elcafedelfiral
#elcafèdel�ral

y etiquétanos!

#toastwithmeat



Saborea las
mejores cervezas

artesanas y
de importación

Pescado y marisco
fresquísimos

del mar al plato

A partir de 

4,20

ESPECIALES
del

Pan de coca, pollo adobado al 
curry, lechuga, tomate y cebolla 

caramelizada

11,90

Panecillo rústico, 
hamburguesa de 

ternera, queso, beicon, 
lechuga y tomate

 Salsa barbacoa
 Salsa de curry

La Burger
REAL

12,65

#elcafèdel�ral

el ENROLLADO
El Sr. Pollo

con
#chicken

#cervezaartesana

CRAFT BEER

#wrap

Salsas
Patatas especiadas

#iberiancuredham

Salsas
Patatas especiadas

ESPECIALES

#seafood

@elcafedelfiral
#elcafèdel�ral

¡Síguenos
y etiqueta!

Fo�ow
Us !

#hamburger

TABLA
de paleti�a
ibérica

Pan de pita enrollado relleno de 
lechuga, salmón ahumado, 
queso, aguacate y tomate

del
el ENROLLADO

Salmonet

Tempura de verduras 

 Salsa de soja

11,60

#wrap

21,50

y pan de coca con tomate 

#tempura



L’Estela
Queso brie, beicon y 

espárragos verdes

13,75

St. Esteve
Butifarra de perol

y queso azul

13,10

Mallorquina
Sobrasada mallorquina 

con queso brie

13,10

HOT DOG
Frankfurt, cebolla 

caramelizada y mozzarella

12,65

FRANKFORT
Frankfurt, beicon, cebolla 
caramelizada y mozzarella

12,65

St. Francesc
Frankfurt, champiñones y 

mozzarella

12,65

MARTIR
Chorizo ibérico, beicon

y mozzarella
12,65

Pan de payés untado con tomate natural y aceite de oliva

BIQUINI
Biquini de toda la vida 
hecho con pan payés

9,10

TRIQUINI
Biquini y dos
huevos fritos

10,20

La Reina
Jamón de york, mozzarella

y champiñones
13,10

TOSTADAS

¡Ideales para compartir! Gratinadas al horno

LAS DE SIEMPRE

DEL MAR

L’ESCALENCAL’ESCALENCA
Pimiento rojo asado y 
anchoas de L’Escala

13,10

MAR I MUNTANYA
Salmón ahumado, 

mozzarella, champiñones 
y espárragos verdes

13,75

SMOKED
Salmón ahumado y brie

13,75

AMERICANA
Beicon, salmón 

ahumado, champiñones 
y mozzarella

13,10

del

LAS ORIGINALES

Dulcinea
Pollo, queso azul y

cebolla caramelizada

13,10

Vegetal
Queso de cabra, pasas, 

piñones y espinacas

13,10

ESCALIVADA
Escalivada casera y

queso de cabra
13,10

QUATRE FORMATGES

Queso azul, manchego, 
parmesano y mozzarella

13,10

pagesa
Panceta con un toque 

especial de la casa y dos 
huevos fritos

12,65

Corral
Pollo, champiñones,

queso azul y mozzarella

12,90

DEL CAMPO

#catalonianpanini

@elcafedelfiral

¡Síguenos!Olot respira
si el Firal batega!



Pep Gamba
con coco, curry
y sésamo
2,20 u

TAPAS
las de toda la vida

#tapas

Patata
de Olot
2,10 u

Tronquitos de verduras
con salsa de soja

Croqueta
de chipirones

2,30 u

Croquetón
de jamón

2,10 u

Las Bravas
6,00

Alitas de pollo
6,80

Tortilla de patatas y cebolla
5,40

Albóndigas con guisantes de Dani
6,50

Croqueta
de asado

2,10 u

CRO
QUE
TAS

#specialtyofthehouse

Mini rollitos de 
queso de cabra 
y confitura de 

tomate
2,50 u

Sticks
de pollo

7,60

#chicken

y escoge la salsa...
 Camembert
 Tomate picante

#sauces

6,50

Chistorritas
con huevos de 
codorniz fritos

6,95

Del mar al plato

Rabo de toro
estofado

TAPAS DEL MAR

Pescadito frito
9,30

Mejillones a la plancha
9,30

Anchoas de L’Escala
7,70 (6 filetes)

Boquerones en vinagre
6,40

Calamares a la andaluza 
o a la romana
8,60

Chipirones a la andaluza
8,60

#seafood

o anchoa frita

Pídenos que tenemos hoy

Dados de panceta
amb alioli

5,60

Morcilla encebollada
2,10 u

Rocas 
volcánicas
de bacalao

4,95
(8 u)

14,85



LA BODEGA

A partir de 

4,20

Precios en € y con IVA incluido · Act. 01/2023

Tintos Blancos

Rosados

C AVAS

Saborea las
mejores cervezas

artesanas y
de importación

Pide la selección actual o 
da un vistazo a la nevera

Pescado y marisco
fresquísimos

del mar al plato

ESPECIALES

COCINA
NON-STOP

ABIERTO
C ADA DÍA

··· POCH’S · LA CALAVERA · HOPSTERS
BREWDOG · MARINA · L’ESTUPENDA ···

@elcafedelfiral
#elcafèdel�ral

¿HACEMOS

UNA 
CERVEZA?

CRAFT BEER

#wines

¿Tienes alguna duda?
Pídelo a nuestros camareros/as!
Están aquí para atenderte y asesorarte.

De la casa
Raimat

9,40
Floresta

DO Empordà

10,50
L’Oratori
Martí Fabra

DO Empordà

11,50
Vella Lola

DO Empordà

11,50
Intramurs

DO Conca de Barberà

13,90
XYZ Tridimensional

DO Montsant

11,50
Vol d’Ànima

Raimat
DO Costers del Segre

14,50

De la casa
Blanc de l’any

8,70
Turbio
8,25

Xic Xareŀlo
Agustí Torelló Mata

Ecológico

13,75
Verd Albera
DO Empordà

12,60
Vol d’Ànima

Raimat
DO Costers del Segre

14,50
Jané Ventura
Vinyes Blanques

DO Penedès

13,75
Vella Lola

DO Empordà

11,60

De la casa
Rosat de l’any

8,70
Lambrusco

9,25
Floresta

DO Empordà

10,50
Martí Fabra

Lladoner
DO Empordà

11,50
Jané Ventura

Vinyes Roses
DO Penedès

14,50

De la casa
Família Oliveda Brut Jove

11,00
Jané Ventura

Reserva de la Música
Brut Nature

18,70
Agustí Torelló Mata

Gran Reserva
Brut Nature

23,60
Sumarroca

Brut

16,50

Flan de huevo . . . . . . . . . . 4,20

Flan de ratafía o café . . . . . 4,75

Pannacotta. . . . . . . . . . . . . . 5,10
con frutos rojos

Trufas de chocolate. . . . . . 5,40

Pastel de queso . . . . . . . . . 4,60

Tiramisú . . . . . . . . . . . . . . . 6,30

Frutos secos . . . . . . . . . . . . 5,10

Fresas con zumo de
naranja, azúcar o nata . . . 4,60

Fruta del tiempo   . . . . . . . p/sm

POSTRES
de Dani

¿Quieres nata?
¡Pidela!

#desserts


