
Hoy Gor Lae   หอยกอและ
Jean-Paul Oyster, Black Mussel

Grilled, southern curry, compressed Phuket pineapple 
หอยนางรมฌองพอลและหอยแมลงภู่ย่างแบบปักษ์ใต้ 

เสิร์ฟพร้อมสับปะรดหมัก

Tom Ka Haeng ต้มข่าแห้ง
Hokkaido Scallop, Chonburi Squid

Spicy coconut galangal sauce, crab meat, Jerusalem artichoke, kaffir lime oil
ต้มข่าแห้งหอยเชลล์ฮอกไกโด ปลาหมึกชลบุรี เนื้อปู และเยรูซาเลมอาร์ติโชค

Ped Yang Kaeng Leuang เป็ดย่างแกงเหลือง
Duck Breast, Pork Belly

Slightly smoked, yellow curry marinated, duo of mango
อกเป็ดและหมูสามชั้นรมควัน เสิร์ฟพร้อมซอสแกงเหลืองมะม่วง และมะม่วงสุกดอง

Kaeng Kheaw Whan Nuea – Goong 
แกงเขียวหวานเนื้อและกุ้ง

Beef Flank Steak, River Prawn
Grilled, Thai eggplant, sweet basil, green curry sauce

แกงเขียวหวานเนื้อใบบัวและกุ้งแม่นำ้ย่าง

Sweet Surprise
ของหวาน

PAII ROMANTIC
DINNER

11 – 14 February 2022 | 6PM onwards

THB 4,500++/couple inclusive of 2 glasses of welcome drinks
THB 8,000++/couple inclusive of 2 glasses of welcome drinks 

and 1 bottle of champagne 

Please let us know in advance if you have any dietary restrictions or allergies.
All prices are in Thai Baht, included of 10% service charge and 7% government tax 


