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ราคาจำหนาย

1 ชิ้น
แบบผิวหิมะ ราคา 179 บาทสุทธิ
แบบอบสูตรดั้งเดิม ราคา 199 บาทสุทธิ รับส่วนลด 5%

เมื่อสั่งซื้อระหว่าง 50 - 99 กล่อง

รับส่วนลด 10%
เมื่อสั่งซื้อระหว่าง 100 – 199 กล่อง

รับส่วนลด 15%
เมื่อสั่งซื้อระหว่าง 200 – 599 กล่อง

 พบกับ 4 ไสขนมไหวพระจันทรที่แตกตาง
 ไมมีใครเหมือน

Blackberry Cheesecake
เอ็นจอยกับรสชาติของชีสเค้กเข้มข้น แทรกซึมด้วย
ความเปรี้ยวของแบล็คเบอร์รี่นำเข้า

Yuzu Jasmine
หอมหวานไปกับวัตถุดิบแบบเอเชียอย่างกลิ่นจาก
ดอกมะลิ ที่ผสมผสานกันได้อย่างลงตัวกับรสเปรี้ยว
จากยูซุ ที่คุณจะชื่นชอบ

Peanut Caramel
หอมกลิ่นคาราเมลผสมกับรสสัมผัสกรุบกรอบ
จากถั่ว ที่สาวกของหวานไม่ควรพลาดอย่างยิ่ง

Banoffee
ลองชิมส่วนผสมอันแสนลงตัวระหว่างกล้วยหอมและ
คาราเมล ไส้ซิกเนเจอร์ที่ได้รับความนิยมมาต่อเนื่อง
มานานหลายปี

"ขนมไหว้พระจันทร์มีจำหน่ายทั้งแบบผิวหิมะ
และแบบอบสูตรดั้งเดิม"

กลอง 4 ชิ้น
แบบผิวหิมะ ราคา 899 บาทสุทธิ
แบบอบสูตรดั้งเดิม ราคา 999 บาทสุทธิ

สมาชิก Marriott Bonvoy และ Club Marriott 
รับสวนลด 10%

ส่วนลดสำหรับการสั่งออเดอร์จำนวนมากหรือสำหรับบริษัทและองค์กร
*สำหรับกล่อง 4 ชิ้นเท่านั้น

รับส่วนลด 20%
เมื่อสั่งซื้อระหว่าง 600 – 999 กล่อง

GET 25% OFF 
เมื่อสั่งซื้อมากกว่า 1,000 กล่องขึ้นไป

สั่งซื ้อ
ออนไลน

ILLUMINATING 
TIGER

W MOONCAKE 2022

กลับมาอีกครั้งในป 2022 นี้ ที่โรงแรมดับเบิ้ลยู กรุงเทพ เปดตัวขนมไหวพระจันทร ภายใตชื่อธีม 
“ILLUMINATING TIGER” ที่ผสานรวมกันระหวางความเชื่อทางวัฒนธรรมจีน และความโมเดิรนล้ำสมัย
ในแบบ W  นำเสนอขนมไหวพระจันทร 4 รสชาติแปลกใหมไมเหมือนใคร เหมาะกับการใหเปนของขวัญแกเพื่อน 
เพื่อนรวมงาน พันธมิตรทางธุรกิจ หรือคนที่คุณรัก โดยที่ยังคงสะทอนความเปนตัวคุณไดอยางดีเยี่ยม
 
รวมเปนสวนหนึ่งในการสงมอบสัญลักษณแหงความหวงใยนี้ ผานกลองขนมไหวพระจันทรอะคริลิค
สีเขียวนีออนสะดุดตาเมื่อมองเห็น โดยไดรับแรงบันดาลใจมาจากแสงของดวงจันทรที่สองสวางเปลงประกาย
แขงกับแสงสีนีออนของกรุงเทพฯในยามค่ำคืน ที่แอบซอนกลองลายเสือสีสันสดใสไวขางใน อันเปนสัญลักษณ
ของปขาลตามความเชื่อแบบจีน ที่สื่อถึงความทรงพลังและเกงกาจ

สั่งทำกลองแบบดีไซนพิเศษ
ติดต่อ 02 344 4000 หรือ 
อีเมล bkkwb.sales@marriott.com
*มีค่าใช้จ่ายเพิ่มเติม

รับส่วนลด 15% เมื ่อสั ่งซื ้อล่วงหน้า (Early Bird) 
ภายในเดือนกรกฎาคม โดยพร้อมส่งมอบและจำหน่าย
อย่างเป็นทางการตั้งแต่วันที ่ 1 สิงหาคมเป็นต้นไป



W MOONCAKES 2022 
ORDER FORM

ชื่อบริษัท
ชื ่อ
นามสกุล
ที่อยู ่
อีเมล
เบอร์ติดต่อ
วันส่งมอบขนมไหว้พระจันทร์

ลำดับ ประเภท

กลอง 4 ชิ้น

1 ชิ้น

กลอง 4 ชิ้น

1 ชิ้น

กลอง 4 ชิ้น

1 ชิ้น

ราคาทั้งหมด

PICK YOUR COLLECTION

แบบอบ แบบผิวหิมะรสชาต ิ

Blackberry cheesecake
Yuzu jasmine
Peanut caramel
Banoffee

Blackberry cheesecake
Yuzu jasmine
Peanut caramel
Banoffee

Blackberry cheesecake
Yuzu jasmine
Peanut caramel
Banoffee

วิธีการสั่งจอง
1.  กรอกแบบฟอร์มให้ครบถ้วน แล้วส่งกลับมาที่อีเมล tkt.wbangkok@whotels.com หรือ bkkwb@sales@marriott.com หรือผู้จัดการฝ่าย
   ของโรงแรมฯ
2. โปรดรอการติดต่อกลับจากโรงแรมฯ ภายใน 2 วันทำการ เพื่อทำการวางเงินมัดจำเป็นจำนวนครึ่งหนึ่งของยอดซื้อทั ้งหมด (50%)
3. โปรดรอการยืนยันจากโรงแรมฯ
4. รับขนมไหว้พระจันทร์ได้ที ่บริเวณเดอะแพนทรี่ ชั ้น 2 ของโรงแรมฯ ตั้งแต่เวลา 11.00 น. – 22.00 น. ตั ้งแต่วันที ่ 1 สิงหาคมเป็นต้นไป
 
เงื ่อนไข
1.  โปรดทำการสั่งขนมอย่างน้อย 72 ชั่วโมงก่อนวันส่งมอบขนมไหว้พระจันทร์
2. ขนมไหว้พระจันทร์มีส่วนผสมของถั่วและแป้งบางชนิด โปรดแจ้งพนักงานหากท่านมีอาการแพ้อาหารจำพวกถั่ว และโรงแรมฯ ขอสงวนสิทธิ ์
   ในการรับผิดชอบต่ออาการแพ้ที ่เกิดขึ ้นในทุกกรณี
3. ผู้ซื ้อต้องทำการวางเงินมัดจำเป็นจำนวนครึ่งหนึ่งของยอดซื้อทั ้งหมด (50%)
4. รับขนมไหว้พระจันทร์ได้ที ่บริเวณเดอะแพนทรี่ ชั ้น 2 ของโรงแรมฯ ตั้งแต่เวลา 11.00 น. – 22.00 น. ตั ้งแต่วันที ่ 1 สิงหาคมเป็นต้นไป
5. ขนมไหว้พระจันทร์แบบผิวหิมะควรเก็บรักษาในตู้เย็นและรับประทานภายใน 5 วัน หลังจากทำการซื้อ
6. ขนมไหว้พระจันทร์แบบอบสูตรดั้งเดิมควรเก็บรักษาในตู้เย็นและรับประทานภายใน 30 วันหลังจากทำการซื้อ
7.  การซื้อขนมไหว้พระจันทร์พร้อมส่วนลดหรือโปรโมชั ่น จะไม่สามารถใช้สิทธิ ์พิเศษร่วมกับโปรโมชั ่นหรือส่วนลดพิเศษอื่นใดได้อีก

จำนวน ราคา

1

2

3


